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自然派ワインのお店

プレヴナン
岡山のミニキッシュと自然派ワイン

ナチュレルモン

LINE

Instagram

プレヴナン 検索

やさしいね。やさしいね。

★夏休み★親子でキッシュ作り 

プレヴナンのミニキッシュを一緒に
作って夏休みの思い出にしませんか。

昨年好評だった企画です。自分で焼いたキッシュは
焼きたてを試食、残りはお持ち帰りいただきます！

日時：８月１９日(水) 10:00~12:00
定員：６組１２名
　　　（小学生と保護者） 
場所：プレヴナン
料金：１組2,000円

時間：10:00〜12:00
予約枠：30分ごと
受付：ご来店前日の24時まで

ご予約は
こちら

お客様の利便性を考え、夏季限定で午前中ご来店の予
約を受付いたします。（通常営業は13:00〜20:00）
なお、午前中は販売のみで、店内飲食はできま
せんので、ご了承ください。

午前中(10〜12時)のご来店予約ができます

旬薫愁灯さんとのコラボワイン会

昨年に続き２回目決定！和食とナチュラルワイン
とのペアリングをお楽しみいただけます。

当日は山本和志がワインの
サービスと説明をいたします。
お申し込みはお早めに。

日時：９月１３日（日）12:30〜
場所：「旬薫愁灯」（表町2-5-40）
参加費：8,000円　※現金のみ
定員：２３名

スタンプ５個：ポアラー
スタンプ７個：オイルサーディン
スタンプ１０個：選べる特典
（日本ワイン1本orおつまみセットor
　プレヴナンで使える1000ポイント）

暑い中お越しいただく皆様へ
ご来店プレゼント♪ 8/30(日)

まで

メメシルヴィのミニキッシュ

各種648円「彩り旬野菜のラタトゥイユキッシュ」販売開始♪
今だけの「猪肉とバジルソース」もぜひ！

２個　　　９９９円

【日時】８月２３日（日）
　第1部 16:00~17:00
　第2部 17:30~18:30　※各部定員１０名

参加特典
ワイン購入12%OFF

自然派ワイン
約１０種類の試飲

要予約

自然派ワインの試飲即売会@プレヴナン

参加費：1,000円

【送料無料】ナチュラルワイン定期便 

毎月１回、６ヶ月間
ワイン3本とおつまみ１種をお届け

詳細はこちら

★初回特典★
ワイン１本プレゼント
さらに、今回はロゴ入り

グラスプレゼント　
お申し込み締め切り：８月２２日（土）

毎月のおすすめワインを中心に、
泡、白、ロゼ、オレンジ、赤から
色々なタイプのワインを3本セレクト。
生産者やワインの説明付きなので、
背景も楽しみながら飲んで頂けます！

期間：2026年9月～2027年2月
　　　までの6か月間
料金：72000円(12,000円×6回分)

詳細はこちら
今後のイベント予告

10/3(土)~4(日) 岡山カレーフェスティバル
10/17(土)~18(日) ハレノミーノokayamaしろうち

８月２５日（火）臨時休業
お盆期間中は通常通り営業します

よりどり

[ショップ] 13:00〜20:00
[イートイン] 13:00〜20:30（LO20:00）
086-226-8341　wine@prevenant.jp

ご来店の際にはコインパーキングをご利用ください
駐車料金として100円をお渡しします

Open：火曜日～日曜日（月曜定休）

※表示価格は全て税込です。

２０２６年 ８月号　Ｎｏ.２２２
自然派ワインのお店より

quiche９ のつく日は 　　　　　
の日

8/9(日),19(水),29(土)

限定：２０セット



ワインのご注文方法
ご来店

メール

電話

LINE

オンライン
ショップ

ワイン選びの相談やギフトの
ご依頼もお気軽にどうぞ。

［お支払い方法］
現金、クレジットカード等

［送料］
全国一律850円

総額15,000円以上で送料無料
※北海道、沖縄除く

※割引ご利用の場合、2万円以上
※クール料金　別途385円

  配信日時配信日時 配信日時

8/4 (火)

 20:30～
山本和志と恭子が今月のワインを全種

テイスティング♪ぜひご覧ください！

「あすラクダ」マーク「あすラクダ」マーク「あすラクダ」マーク

酸化防止
剤無添加

※全て有機・無農薬栽培のぶどうを使用

酸化防止剤微量添加
（含有量40mg/L未満） 

酸化防止剤 少量添加
（含有量40mg/L以上）

オンラインショップ
でも販売しています。

【オーナー山本和志のイチオシ♪】微泡 オレンジ
辛口

★ハウアーシュタイク・ヴァイス
　　　　　　　　　　　　 （1リットル瓶）

華やかな香り。すっきり辛口でグビグビ飲めるお得な１L。ほ
のかな柑橘系の果実味とグレープフルーツのような苦味が美
味しい。前菜、唐揚げ等

爽やかなマスカットやレモンの果実味。スッキリ軽やかな旨
みが広がる。ポテトサラダなどと。

熟成で良く溶け込んだタンニンに旨味あり。イチヂクっぽい
味やミネラルもありまとまりもよし。トマト煮込みやパエリ
ア、魚介系と相性良し★レ・モーレ

酸穏やかで八朔のような果実味と旨味が、ジュージーにじん
わりと広がる。ソーセージ、サラミ、ベーコンや、小籠包な
どの中華も。

【オーナー山本和志のイチオシ♪】
柔らかくエレガント。軽い渋みがきめ細かく溶け込んでい
て、酸味とのバランスも良く地味深い。豚のソテー、トマト
の煮込み等

赤　ミディアム

★ロン・ルージュ

穏やかなラムレーズンの香り。赤系果実のやわらかな酸味と
旨みが広がる落ち着いた味わい。厚切りベーコンなど。

収穫年：2022年
産地：スペイン カタルーニャ州
品種：シラー50%、
テンプラニーリョ50%
アルコール度数：10％

★ト・ネグレ

収穫年：2022年
産地：フランス ラングドック地方
品種：メルロー40%、
アラモン30%、サンソー30%
アルコール度数：12.5％

YouTubeのライブ配信日翌日から限定で、
おすすめワインを全種類、プレヴナン店内にて

テイスティングしていただけます！

Tasting of 8 Recommended Natural Wines

　13:00-20:00

料金：一人2,000円（15cc×8杯）

期間：8月４日(火)～９日(日)

今月のおすすめワイン８種飲み比べ

お客様のご要望から始まったイタリアワイナリー
ツアー。2020年に企画しながらコロナ禍で中止と
なり、約6年越しでようやく実現しました。飛行
機の大幅な遅延というハプニングもありました
が、無事にミラノへ到着。旅の様子やワイナリー
訪問の模様をブログでご紹介します。
ぜひQRコードからご覧ください。

★デスピナ

収穫年：2023年
産地：イタリア エミリア・ロマーニャ州
品種：マルヴァジア・ディ・
カンディア・アロマティカ100%
アルコール度数：12％

★ノストラーレ

収穫年：2024年
産地：イタリア エミリア・ロマーニャ州
品種：マルヴァジア・ディ・
カンディア・アロマティカ100%
アルコール度数：11.5％

心地よい金木犀の香り。軽めの微発泡、爽やかな柑橘系の味
わいがアロマティックでとても華やか。前菜、生ハム、フォ
カッチャ等

口当たりよく、塩気を感じるミネラルと酸、旨味がとてもバ
ランスよく余韻まで広がる。魚介類と好相性！魚介のカルパ
ッチョなど

（通常4,290円）

（通常4,620円）

イタリアツアー訪問記念

収穫年：2024年
産地：イタリア シチリア州
品種：カタラット100%
アルコール度数：12％

イタリアツアー訪問記念

【スタッフ山本みかのイチオシ♪】

★プリマ・ドンナ

８月
８月 のスタッフオススメ自然派ワイン♪のスタッフオススメ自然派ワイン♪
※限定品でない場合でも、品切れの際はご了承下さい

3,762円クアルティチェッロ

収穫年：NV（2025年産主体）
産地：オーストリア ニーダーエスタライヒ州
品種：グリューナーヴェルトリーナー75%、
リースリング15%、シャルドネ5%
アルコール度数：12％

【オーナー山本和志のイチオシ♪】

3,050円フレッド・ロイマー

【店長 山本恭子のイチオシ♪】

3,861円ロンガリコ

白　辛口

収穫年：2025年
産地：オーストリア ニーダエスタライヒ州
品種：ゲルバー・ムスカテラー100%
アルコール度数：10％

【スタッフ山本みかのイチオシ♪】

3,260円ヴィーターシュタイン

白　辛口

白　辛口

【店長 山本恭子のイチオシ♪】

2,980円セラー・テュエット

赤　ライト〜ミディアム【店長 山本恭子のイチオシ♪】

4,158円クアルティチェッロ

オレンジ　辛口

4,280円オリヴィエ・コエン

収穫年：2022年
産地：フランス ルーション地方
品種：グルナッシュ60%、
シラー40%
アルコール度数：12.5％

★レシャッペ・ベル・ルージュ

3,180円ル・ブー・デュ・モンド

（通常4,180円）

（通常3,630円）

（通常3,850円） （通常4,730円）

※他の割引併用不可

8月限定 10％OFF

※他の割引併用不可

イタリアツアー訪問記念
8月限定 10％OFF

※他の割引併用不可

8月限定 10％OFF

赤　ライト〜ミディアム

イタリアワイナリーツアーに行ってきました！
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