
[ショップ]13：00～20：00

営業日：火曜日～日曜日（月曜定休）
岡山市北区出石町１丁目４-２０メゾン後楽園 103

TEL：086-226-8341

[イートイン]13：00～20：30（LO20:00）

TwitterFacebook

Instagram LINE
メールアドレス　wine@prevenant.jp

自然派ワインのお店

プレヴナン
岡山のミニキッシュと自然派ワイン

ナチュレルモン 「プレヴナン」と「ナチュレルモン」の
電話番号を統一しました。

「プレヴナン」と「ナチュレルモン」の
電話番号を統一しました。

やさしいね。やさしいね。
自然派ワインのお店より
２０２４年４月号　　Ｎｏ.１９４

検索プレヴナン

「今月のおすすめのワイン」のライブ配
信をしている時に、プレヴナンで一緒
にテイスティングができます。
参加者のお顔は映しません
のでご安心ください。

参加費：1000円　定員：８名

YouTube公開生放送YouTube公開生放送
４月６日（土）20:30～４月６日（土）20:30～

「倉敷チーズ工房ハルパル」チーズ入荷「倉敷チーズ工房ハルパル」チーズ入荷
カチョカバロ
１個200g ¥1,580
熟成によりミルキー
でコクもある。チーズ
ステーキがオススメ。

スカモルツァ
１個100g ¥850
モッツァレラを乾燥
させ、桜のチップで
燻製にしたチーズ。

※数量に限りがございますのでお早めにお買い求めください。※数量に限りがございますのでお早めにお買い求めください。

募金へのご協力ありがとうございます募金へのご協力ありがとうございます
プレヴナンに設置してある募金箱から19,302円を
日本ユニセフ協会へ3月28日に送金しました。
プレヴナンに設置してある募金箱から19,302円を
日本ユニセフ協会へ3月28日に送金しました。「チェアリング」無料貸し出し♪「チェアリング」無料貸し出し♪

グラスワインかボトルワインをご購入の方に、
外飲み用のチェアーとテーブルを貸し出し。
旭川沿いでのんびりワインはいかがですか。
貸し出し個数：チェアー４脚、テーブル２台まで
貸し出し時間：３時間まで（営業時間中のみ）

岡山のナチュラルワイン生産者、大岡さんや松井
さんの数少ないワインを店内でグラス飲みできま
す。何が開いているかお楽しみに～♪

期間：GW中（4/26金～5/5日）
期間限定！岡山のナチュラルワインが飲めます期間限定！岡山のナチュラルワインが飲めます

約10種類のワインの試飲＆参加特典
　（割引価格でのワイン購入）

【定員】 各部10名様
【場所】 ナチュレルモン（飲食スペース）
【参加費】 1,000円 
【申込方法】 店頭、電話、メール、LINE
【特典】 試飲ワインは12％オフで購入可能
【時間】※各部６０分入替制
  ❶部 13:30～14:30　
  ❷部 15:00～16:00
  ❸部 16:30～17:30

自然派ワインの試飲即売会自然派ワインの試飲即売会

［要予約］
開催日：４月２１日（日）開催日：４月２１日（日）

インポーター
ディオニーさん
来店！詳しい説明
が聞けますよ！

毎回好評♪

★★★

★★★

年間の
開催予定
はこちら

11:30～12:00　YouTube LIVE配信
[ワインの紹介]どなたでもご覧頂けます。

5月のイベント予告＆休業のお知らせ5月のイベント予告＆休業のお知らせ
「ゴールデン夜市」5/3金 15:00～21:00 石山公園にて
臨時休業：5/12(日)~14(火) 山形ワイナリーツアーのため　

「メメシルヴィのミニキッシュ」「メメシルヴィのミニキッシュ」
プレヴナンのこだわりが詰まったプレヴナンのこだわりが詰まった

～ミニキッシュ開発コンセプト～
「やさしい」「美味しい」「岡山の特産品になるもの」

～ミニキッシュ開発コンセプト～
「やさしい」「美味しい」「岡山の特産品になるもの」

「孫たちに安心安全な食材を」のコンセプトのもと、
農薬も化学肥料も使用せずに、土壌の微生物を活
性化させ、美味しいお米を作られています。ほかに、
大豆や野菜、ぶどうなども
栽培されています。

「孫たちに安心安全な食材を」のコンセプトのもと、
農薬も化学肥料も使用せずに、土壌の微生物を活
性化させ、美味しいお米を作られています。ほかに、
大豆や野菜、ぶどうなども
栽培されています。

浅井さん／Asai Farm and Mollen（岡山市北区）浅井さん／Asai Farm and Mollen（岡山市北区）
＝こだわりの材料＝その１　農薬不使用「朝日米」米粉＝こだわりの材料＝その１　農薬不使用「朝日米」米粉
生産者

←手作りのお味噌も！←手作りのお味噌も！

ナチュラルワイン入門講座　開講ナチュラルワイン入門講座　開講

瞬間冷凍により、ご家
庭でも、焼きたての美味
しさを味わっていただけ
るようになりました！

瞬間冷凍により、ご家
庭でも、焼きたての美味
しさを味わっていただけ
るようになりました！

贈答用・地方発送も承ります。母の日（5/12）の
贈り物にもどうぞ。こちらからご予約ください→
贈答用・地方発送も承ります。母の日（5/12）の
贈り物にもどうぞ。こちらからご予約ください→

【開講日】2024年4月～9月
　　　　　第２、第４木曜（全１２回）
【定員】７名様
【場所】プレヴナン
【受講料】48,000円（税込）12回分
　　　※テイスティングのワイン代込み

この講座では、１からナチュラルワインの知
識を得て頂きます。テイスティングも一緒に
しますので、そのワインや産地のことをより
理解して頂けるようになります。
フランスの産地を巡りながら、楽しく知識を
深めていきましょう。

詳細は
こちら→

オンライン受講可

締め切り：４月９日（火）


