
★アナテム・ブラン[2021]

２２００円

クラインクネヒト

品種︓ピノ・ノワール50%、ガメイ50％

（オーストリア/ブルゲンラント）

★クレマン・ダルザス・ブリュット[2018]

２５３０円

★エスノウ・ブラン[2021]

３６３０円
（スペイン/カタルーニャ）
品種︓カルトゥシャ、マカベウ

（フランス/アルザス地方）
品種:ピノブラン70% ピノグリ20% シャルドネ10%

 

４月のスタッフオススメ自然派ワイン♪

優しい泡。２６ヶ月間瓶内2次発酵・熟成による、一体感の
ある味わいに仕上がっていて、柑橘の風味や旨みの
バランスがいいです。前菜からメインまで楽しめます。

レモン系の爽やかでドライな味わい、塩気を感じる
ミネラル感で後口もスッキリ。白身魚との相性抜群。

 

ジェレミー・ユシェ

セイエル・ノウメス

「充電期間中」
「えー︕︕」
 　それは、大阪にいる長女が引越しをする日の朝１０時のこと。
 　長女の部屋に入った私は言葉が出なかった。
 
　パジャマのままの長女に、机にカップラーメンの容器が転がっている光景。
前回来た時からいっこうに片付いていない…。
和志「今日、引越しよ︕︕」
長女「・・・う～ん。」
　大学3年生の長女。
　コロナの始まった年に大学に入学。
　オンラインでの授業が続く中、友達もあまりできず、
やる気を失ってしまっていた。
 
「一度、休学する︖」という、ゼミの先生のアドバイスもあり、
本人と相談して、とりあえず、半年休学することにしたのだった。

　実は、引越しの２週間前にも、妻と引越しの片付けや
引越しの業者選定、不用品の処分等の手配をするために、
長女の所に行っていた。
 
「ふー。」ため息しか出ない。
　８割方、準備が整っている状況を想像していた、私の考えが甘かった…。
和志「ちょっと︕引越し業者の来る時間決まっとるんよ︕どうするんよ︕」
恭子「まあ、こんなもんよ。なに期待しとんよ。お昼も簡単に食べて頑張ろうよ。」
　不用品は、近くのお友達が全部欲しいということで、
ベッドやテーブルをみんなで運ぶ。
　そして、冷蔵庫や洗濯機は、レンタル業者に渡し、あとは、引越し業者。
　長女も頑張って、箱詰めする。時間がない中、なんとかギリギリで
引越し荷物の引き渡しも完了。

　これから、岡山で長女の充電期間が始まります。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　（山本和志）

「黄色」　有機・無農薬栽培の
ぶどうを使用し、添加物を不使用　

※4月～10月は原則クール便になります。別途330円頂きます。

【ワインのご注文方法】
　お電話、ＦＡＸ、メール（形式問いません）
　　※詳しくはお問合せ下さい。

～送料～
　全国一律 850円（沖縄、北海道除く）15000 円以上で送料無料

～支払い方法～
　銀行振込、
　クレジット決済
（メールでのご案内になります）

【店長　山本恭子のイチオシ♪】

★オススメワインのライブ配信日は
　　４/４（火）の21：00～21：30

※限定品でない場合でも、品切れの際はご了承下さい

★ グリューナー・ヴェルトリーナー
　　　　　　　　　　　　　[2021]

２６４０円

品種︓グリューナー・ヴェルトリーナー100％

（フランス/ロワール地方）

 【店長　山本恭子のイチオシ♪】

３１９０円
（フランス/ラングドック地方）

品種:ユニ・ブラン60%、ヴィオニエ40%

爽やかなライムのような柑橘系の味わい。フレッシュな果実味が
うまい、春にぴったりのワイン。前菜から軽いお肉料理まで

 

モン・ド・マリー

★シャポー・ムロン　ロゼ[2021]

【店長　山本恭子のイチオシ♪】

オススメワインの右上のマークについて　以下を満たすワインに「あすラクダ」マークを付けています。

開けたて若干のピリピリッとした炭酸を感じるフレッシュで
スルスル飲める辛口のロゼ。パーティーやアウトドアでも。
軽いお食事全般に合います。コスパも最高！

「緑色」有機・無農薬栽培のぶどうを使用し、
添加物にSO２のみ微量添加
　　　　　　（SO2含有量が40mg/L未満）

白・辛口

【オーナー　山本和志のイチオシ♪】

【オーナー　山本和志のイチオシ♪】

限定２５本

マインクラング

オレンジ・辛口

白・辛口

※コルクがもろくなっている為、
抜栓時はゆっくり開けてください

ロゼ・辛口

【オーナー　山本和志のイチオシ♪】

白・辛口

優しい旨味の詰まった濁り系の無添加白ワイン。洋梨のような
果実味とミネラルのバランスよく、前菜全般や揚げ物もグー！

プレヴナンのオンラインショップ
　　　　　　　　　はこちら→

２８６０円

品種︓バルベーラ100%

クレアルト

（イタリア/ピエモンテ州）

★アグリコラーエ[2021]

フレッシュなブドウ感たっぷりの濃縮赤ワイン。酸味や
甘味、渋味もバランスよく、細かいタンニンもじんわり。
トマトソース系のパスタやピザと。

白泡・辛口

赤・ミディアム

【オーナー　山本和志のイチオシ♪】

★マチュピチュ[2017]

３８５０円ティエリー・ディアツ

（フランス/ルーション地方）

このワインを久々に試飲したらちょうどいい熟成感に！じわじわ旨みが
口中に広がり、しっとりとしたキメの細かい渋みが広がリます。お肉の
煮込み料理やローストしたものと。

品種︓グルナッシュノワール、
　　グルナッシュグリ、グルナッシュブラン

【店長　山本恭子のイチオシ♪】

品種︓バッカス40%、ミュラー・トゥルガウ30%、
ソーヴィニャック20%、ジルヴァーナー10%

ヴァインライヒ

（ドイツ/ラインヘッセン地方）

★タヘレス[2021]

ハーブのような爽やかで華やかな香りと味わい。度数低めの
軽いタッチでピリピリジューシー。まとまりよく薄濁りでやさしい
旨味あり。和食全般と。

赤・ミディアム

３８５０円


