
田舎っぽい昔ながらの懐かしい味わいが好評。まったりした
感じで、地味に旨く程よい濃さを楽しめる。今、飲み頃。
お肉の煮込み料理等と

★オーセリス[2019＆2020]

４２０７円

ドメーヌ・カプリエ

品種︓サンタ・ソフィア50%、
　　　フィアーノ50%

（スロバキア/小カルパチア）

★ボンペシェ[2020]

３５２０円

★ボン・パパ[2020]

２２００円
（フランス/南西地方）

品種︓ミュスカデル、ソーヴィニヨン・ブラン、
　　　レン・ド・レル

（フランス/ラングドック地方）

品種:ミュスカ・プティ・グラン、
　　　ソーヴィニヨン・ブラン

 

４月のスタッフオススメ自然派ワイン♪

マスカットやレモンのジューシー感が飲んだ瞬間に
広がり、テンションが上がります！ラベルの通り白身魚
やポン酢のお料理にもＯＫ♪

ミカンや黄桃のような果実味ほんのり、厚みのあるミネラルで旨味
しっかり。スモーキーな風味があり、鶏の炭火焼きなどとグー。

 

シルヴァ・プランタリウム

ボワ・モワセ

「いつものことながら…」
「お父さん、携帯買って。もう古いから、充電がヤバイ。。。」
　こちらからのLINEへのメッセージは無視するのに、お願いだけは
ちゃんとしてくる︕︕

　お正月に帰省した時に、自分の契約している〇〇モバイルには、
自分の欲しい色がなかったらしく断念。
「大阪に帰ってから購入する」と言っていたものの買えなかった
様で、先日、帰省した時に携帯を買うことに。

父︓明日行く〇〇モバイルの予約した︖
長女︓そんなのしとらん。
父︓そんな段取りの悪い︕︕︕
そして当日の朝、
父︓予約なしだったら、早くいかんと受付してもらえんよ︕
まだ布団の中の長女。
父︓もう、オープンの時間になるから行っとくよ︕

いつも段取りが悪い。動きも遅い。
イオンの〇〇モバイルに行くと、すでに４時間待ちということだった。
受付前に、とりあえず希望の機種の色を伝えると
店員「お取り寄せになります。」とのこと。
父︓電話で「みか、取り寄せになるから手に入らんよ」

今日どうしても欲しいと言うことで、午後から長女と近くのエディオンへ。
受付を待っていたものの、ここにも希望の色がないことがわかり諦めかけていた時に、
E社員︓D社に乗り換えませんか︖D社なら在庫ありますよ。今、携帯電話は、
解約料は要りませんので、まず乗り換えて、欲しい携帯を手に入れて、
D社の低価格で使える６ヶ月以内に、元の〇〇モバイルにすれば、今の通信料金と変わりなく使えますよ。

へー。思ってもいなかったすごい提案︕
長女はついに、ピンクのiPhone13をゲット︕︕
諦めない娘が、なぜかいつも欲しいものを手に入れているのには、妻もびっくりするのでした。（山本和志）

「黄色」　有機・無農薬栽培の
ぶどうを使用し、添加物を不使用　

【ワインのご注文方法】
　お電話、ＦＡＸ、メール（形式問いません）
　※詳しくはお問合せ下さい。

～送料～
　全国一律 760 円（沖縄、北海道除く）15000 円以上送料無料
※４月は原則クール便になります。別途330 円を頂きます。　

～支払い方法～
　銀行振込、
　クレジット決済
（メールでのご案内になります）

【オーナー　山本和志のイチオシ♪】

★オススメワインのライブ配信日は
　４/５（火）の21：00～21：30！

赤・ミディアム～フル

※限定品でない場合でも、品切れの際はご了承下さい

★グリュナーフェルトリナー[2018]

３８８０円

品種︓グリュナーフェルトリナー

（イタリア/カンパニア州）

 

味わいのあるオレンジ入荷。エレガントで、軽い渋味がじわじわと
広がり、旨味に変わってくる。金柑や金木犀のような風味。
餃子とバッチリ。豚肉との相性ヨシ。

★カオール[2018]

３５２０円
（フランス/アルザス地方）
品種:ピノオークセロワ

まるで上級のブルゴーニュを思わせる余韻の深さ。
ハーブ、ミネラル、柑橘、樽香が一体となった旨さ。
翌日も旨すぎる！貝の壺焼きなど最高♪

 

ジャン・マルク・ドレイヤー

クロ・シギエ ２１４０円

★カマラトン[2017]

（フランス/南西地方）
品種:オーセロワ80%、タナ20％

【店長　山本恭子のイチオシ♪】

限定1８本

オススメワインの右上のマークについて　以下を満たすワインに「あすラクダ」マークを付けています。

華やかな香り、飲み頃感たっぷりのオレンジワイン。どこまでも
純粋な果実味と旨味が口中に溶け込むように余韻まで広がる。
中華やエスニックな料理ともＯＫ。

「緑色」有機・無農薬栽培のぶどうを使用し、
添加物にSO２のみ微量添加
　　　　　　（SO2含有量が40mg/L未満）

白・辛口

【店長　山本恭子のイチオシ♪】

【スタッフ 松本あやイチオシ♪】

白・辛口

マグラ

【店長　山本恭子のイチオシ♪】

【オーナー　山本和志のイチオシ♪】 赤・ミディアム

★コー[2019]

３８５０円ジュリアン・ピノー

（フランス/ロワール地方）

優しい果実味を表現した旨いワイン。まとまりの良い
ピュアーな感じが心地よい。新井順子さんのボワルカ
の畑のぶどうを使用し、ジュリアン・ピノーが醸造。
ハンバーグや焼売等と

品種︓コー100％

オレンジ・辛口

４,950円のところ
　　インポーター協賛

赤・ライト～ミディアム

★ピクノワ－ル[2019]

３９６０円ジェレミー・ショケ

（フランス/ロワール地方）
品種︓ピノノワール100％

ピノらしいサラリとした優しい口当たりに、赤系果実の
まとまりの良い上品な美味しさが◎。お魚ならカツオ
など赤身魚、お肉なら鶏肉料理で。

白・辛口

【店長　山本恭子のイチオシ♪】
※コルクがもろくなっている為、
抜栓時はゆっくり開けてください

オレンジ・辛口 【オーナー　山本和志のイチオシ♪】


